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e Operadores
Principios Generales del Sistema

Niveles del Sistema
* Vinos de Pago
e Vinos con D.O. Calificada S
* Vinos con D.O.
* Vinos con Indicacion Geografica _/
* Vinos de Mesa
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1.BODEGAS DE ELABORACION

PTO ASPECTO EVALUADO OBSERVACIONES i
-
/;
Listado de vifiistas y credenciales asi (Apuntar n° de registro y fecha de 2 d
CONO las credenciales verificadas)
L] NO APLICA NS . o
11 ’ e
Fecha: J
Ne:
Fecha:
Inscripcion en el Registro de Industrias | OSI (Apuntar n° de registro y fecha)
Agroalimentarias de Andalucia y | ONO N° RIAA: 4
12 Registro Sanitario. Fecha: { - i
N° R.S.:
Fecha:
Identificar la zona de produccion en la | OSI (Apuntar municipio)
13 gue se encuentra las instalaciones. ¢Se | ONO
' encuentra dentro de la zona de
produccién?
Tipo de Uva, ¢ Se encuentran dichas asi
1.4 variedades entre las autorizadas? ONO
Apuntar variedades recibidas.
Calificacion de Cosecha de la campafia asil Vino calificado (HI):
1.6 en curso. ONO Vino descalificado (HI):
Fecha:
Verificar Registros de Trazabilidad. sl
ONO
Deposito inicial:
Fecha de llenado:
Litros de mosto:
1.10 | Kgs. de uva total: Rdto%:

Vifiistas asociados al depdsito: verificar que estéan en listado de proveedores y que tienen sus

credenciales. (se adjunta)
Kgs. por vifiista: (se adjunta)
Registro de movimientos: (se adjunta)

Fecha de envasado/venta:
Destinatario (si procede):

Por determinar [ DENOMINAGIONES DE ORIGEN
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TOMA DE MUESTRAS

TIPO DE VINO EVALUACION

Tipo de Vino: CUMPLE: Boletin andlisis n°:
N° Lote: O Sl Sesion de Cata:
Marca: O NO '
Capacidad botella: N° de botellas:
Serie:
Numeracion: Desde.............cc.ceev. ...

Hasta................cocenee.
Tipo de Vino: CUMPLE: Boletin anali
N° Lote: O Sl Sesion de Cata:
Marca: O NO
Capacidad botella: N° de botellas
Serie:
Numeracion: Desde.............cc.eeene...

Hasta...........ovvvnnnnnn.
Tipo de Vino: CUMPLE: Boletin an:
N° Lote: O Sl Sesion de
Marca: O NO
Capacidad botella: N° de botellas
Serie:
Numeracion: Desde.............cceveee ...

Hasta.........ccoovvvnnnnnn.
Tipo de Vino: CUMPLE: Boletin anal
N° Lote: O Sl Sesion de Cat
Marca: O NO
Capacidad botella: N° de botellas
Serie:
Numeracién: Desde........................

Hasta........................




Estructura

e Fabricantes o proveedores
e Consumidores y/o usuarios

e Experto en evaluacion
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producto es conforme con los requisitos

%K -Su objetivo es declarar publicamente que un
;
establecidos en Normas Voluntarias
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Vinagre de Jerez
Vinagre del Condado de Huelva

Vinagre de Montilla-Moriles
Aceto balsamico tradizionale di Reggio En

Aceto balsamico tradizionale di Moden
Aceto Balsamico di Modena
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Vinagre de

~ Vinagre de
. Vinagre de
Vinagre de

Vinagre de

'~ Vinagre de
Vinagre de

DENOMINACION CONCEPTO

vino Producto obtenido exclusivamente por
fermentacion acética del vino

frutas Producto obtenido a partir de frutas y bayas
sidra Producto obtenido a partir de la sidra
alcohol Producto obtenido por la fermentacién acética de
alcohol destilado de origen agricola _
cereales Producto obtenido sin destilacion intermedia de g
doble fermentacion alcohdlica y acética de J
cualquier cereal de grano ,
malta Producto obtenido sin destilacién intermedia de -

doble fermentacion alcohdlica y acética a
partir de la cebada de malta

miel Producto obtenido a partir de la miel F

suero de leche Producto obtenido a partir de suero de leche i

DE HUELYA




Alcohol
2CH,CH,OH

Vino




otodo Industrial

Presencia de cultivo bacteriano en el vino
B 23-33 °C 11-12% vol.

_L Aire dispersado
0 Clarificacion
Filtracion _
Estabilizacion ===ssmp- \/inagre del Condado de H
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A) Bomba de carga

B) Aireador y motor

C) Dispositivo medicién alcohol

D) Valvula entrada de agua refrigeracion
E) Termostato

F) Rotametro

G) Serpentin refrigeracion

H) Entrada de aire

I) Salida de gases

J) Dispositivo antiespuma

Método Industrial

Presencia de cultivo bact
Vino 11-12% vol.

28-33 °C

Aire dispersado
Clarificacion

Filtracion

Estabilizaciéon DENOMINACIONES DE ORIGEN
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vinagre

Cesion de sustancias
de la madera
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_ Factores
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Aceto Balsamico

50 lit. 40 lit. 30 lit.
Castano Cerezo Fresno

Saca
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